DﬁJEU\ER DIMANCHE 5 AVRIL 2026
Amuse Bouche

Gravlax de truite aux agrumes, crémeux petits
pois basilic

Entree

CEuf mollet dans son nid, déclinaison d’asperges
du pays

Plat

Carré d’agneau basse température, féve a la
francaise et jus réduit au foin

ou

Filet de Saint-Pierre réti, risotto de coquillages,
sauce au vin blanc

Desserts

Sphére chocolat, praliné macadamia et
crémeux féeve de tonka

65€TTC / personne, hors boissons
Réservation obligatoire

au 04 68 41 14 11 ou contact@iledugua.fr
g’&

Parking gratuit au bout du Quai d’Alsace . ~{/
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Priguts A

ENTREE

(Euf mollet dans son nid,
crémeux petits pois basilic

PLAT

Supréme de pintade, patate
douce violette, jus au foin

DESSERT

Dome chocolat,
macadamia feve de tonka

20€ ENFANT DE MOINS DE 12
ANS, HORS BOISSONS
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