
PAQUES
menu

Gravlax de truite aux agrumes, crémeux petits
pois basilic

Œuf mollet dans son nid, déclinaison d’asperges
du pays

Sphère chocolat, praliné macadamia et
crémeux fève de tonka

Amuse Bouche

Entrée

Desserts

Plat
Carré d’agneau basse température, fève à la

française et jus réduit au foin

Filet de Saint-Pierre rôti, risotto de coquillages,
sauce au vin blanc

                           65€TTC / personne, hors boissons                            
  Réservation obligatoire 

au 04 68 41 14 11 ou  contact@iledugua.fr
Parking gratuit au bout du Quai d’Alsace

ou

DÉJEUNER DIMANCHE 5 AVRIL 2026



D E S S E R TD E S S E R TDESSERT

Dôme cDôme chocolat,hocolat,
macadamia fève de tonkamacadamia fève de tonka

Dôme chocolat,
macadamia fève de tonka

E N T R É EE N T R É EENTRÉE

Œuf mollŒuf mollet dans son nid,et dans son nid,
crémeux petits pois basiliccrémeux petits pois basilic
Œuf mollet dans son nid,
crémeux petits pois basilic

Suprême de pintade, patateSuprême de pintade, patate
douce violette,douce violette, jus au foin jus au foin

Suprême de pintade, patate
douce violette, jus au foin

P L A TP L A TPLAT

Menu EnfantMenu Enfant
PâquesPâques

Menu Enfant
Pâques

20€  ENFANT DE MOINS  DE 12
ANS ,  HORS  BOISSONS
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	ENTRÉE
	Œuf mollet dans son nid, crémeux petits pois basilic

	PLAT
	Suprême de pintade, patate douce violette, jus au foin

	DESSERT
	Dôme chocolat, macadamia fève de tonka
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